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BUON GIORNO

Avete riposato bene?
Cercate I'energia per cominciare bene la giornata?
Regalatevi un po’ di tempo per stare bene con voi stessi
iniziando con una buona colazione. Noi crediamo di potervi
alutare.
Per la vostra colazione abbiamo prodotti di grande qualita:

* | Caffe speciali di Leonardo Lelli,

* | pregiati Te biologici della BioTea,

* Le Cioccolate senza condensanti di La Molina,

* ldolciele torte di Gino Fabbri pasticcere in Bologna.

* | Nettari di frutta provengono dall’Azienda Agricola Pisaroni di
Piacenza.
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| Caffe di Leonardo Lelli

| Caffe in espresso € 2,00
Java WIB LB — Indonesia - 100% d’origine Robusta
Opera - Blend Centro America e India — 80% Arabica

| Caffe Grand Cru (in espresso secondo disponibilita) € 3,50
Santa Rosa Bourbon - Salvador — Cru Arabica — Cup of Excellence 2009
Yauco Selecto - Puerto Rico — Cru Arabica — Santa Ana

Bolivia Taipiplaya - Bolivia — Cru Arabica - FLO

| Caffé in infusione 300 ml (2/3 persone) € 8,00
Sidamo Washed - Etiopia — Cru Arabica

Bolivia Taipiplaya - Bolivia — Cru Arabica - FLO

Barahona AAA - Rep. Dominicana — Cru Arabica

Santa Rosa Bourbon - Salvador — Cru Arabica — Cup of Excellence 2009

| Caffé in infusione 500 ml (4 /6 persone) €14,00
Sidamo Washed - Etiopia — Cru Arabica

Bolivia Taipiplaya - Bolivia — Cru Arabica - FLO

Barahona AAA - Rep. Dominicana — Cru Arabica

Santa Rosa Bourbon - Salvador — Cru Arabica — Cup of Excellence 2009

| Caffe speciali
Mocaccino - Espresso, Cacao, Crema di latte € 3,00
Irish Coffée — Espresso, Whiskey Irlandese, Panna € 4,50
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| Te biologici della BioTea € 4,50
Te Verde Long Jing — Cina - Prov. Chekiang

Te Verde Oolong Ti Kuan Yin — Cina - Prov. Fujian

Teé Nero Zen Qu Black — Cina - Prov. Fuijan

Te Nero Affumicato  Lapsang Souchong — Cina — Prov. Fuijan

La Cioccolata in tazza della Molina € 4,00
Classica Miscela Fondente extra fine senza addensanti

Cannella Miscela Fondente con Cannella senza addensanti

La Pasticceria di Gino Fabbri € 2,20
Brioche Brioche alla crema

Brioche Brioche al cioccolato

Brioche Brioche alla marmellata

Brioche Brioche dolce vuota

Croissant Croissant Dolce

Croissant Croissant Salato

Mignon Croissant Salato (due pezzi)

Mignon Farcito Mignon farcito salumi (al pezzo)

Le Torte di Gino Fabbri € 4,00
Torta di Mele Torta di Mele — Gino Fabbri

Tenerina Torta al Cioccolato — Gino Fabbri

Ciambella Ciambella classica — Gino Fabbri

Panettone Panettone Classico — Gino Fabbri
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| Nettari di Frutta dell’Azienda Agricola Pisaroni € 4,50
Albicocca Nettare di Albicocca
Ananas Nettare di Ananas
Ciliegie Nettare di Ciliegie
Fragola Nettare di Fragole
Mirtillo Nettare di Mirtillo

Pesca Nettare di Pesca
Pompelmo Nettare di Pompelmo
Pera Nettare di Pera

Ribes Nettare di Ribes
Tropicale Nettare di Frutti Tropicali
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GOURMANDISES

Avete bisogno di una colazione rinforzata, amate i salumi e i
formaggi al mattino, siete un po’ “americani” o “continentali”?

Qui di seguito potete trovare di che soddisfare i vostri desideri.

* Il Pane e la Crescente sono panificati nel forno del Ristorante Il
Sole a Trebbo di Reno (BO)

e | Salumi sono di Alberto Carretti mentre la Mortadella “Favola” &
prodotta da Mec Palmieri.

* Lacarne di Fassona Piemontese proviene dal Presidio Slow Food.

* La pasticceria salata ¢ fornita quotidianamente da Gino Fabbri
pasticcere in Bologna.

* Lafrutta e le verdure sono fornite quotidianamente da Melega del
Mercato del Quadrilatero.
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Le uova €5,00
ltaliane Frittatina al formaggio

Francesi Uovo strapazzate nel loro guscio

Inglese Uovo al tegamino con pancetta croccante

Bocconcini €2,00

Coppotto  Pane al latte e miele con Coppa piacentina e Mozzarella
Mozzarotto Pane al latte e miele con Mozzarella e Basilico

Mignello  Croissant con Culatello

Mignutto  Croissant con Prosciutto

Mignola Croissant con Mortadella “Favola”

Migname  Croissant con Salame

Piccoli piatti €5,00

Saragotto  Crostoni di pane con filetti di Saraghina e Pomodoro
Squaccotto Squacquerone di Romagna con Piadina

Salumi Assaggio di Salumi misti

Favola Assaggio di Mortadella “Favola”

Culatello  Assaggio di Culatello

Prosciutto  Assaggio di Prosciutto

Grandi Piatti €16,00
Gran Salumi Salumi misti con Tigelle o Piadina

Gran Culatello  Culatello con Tigelle

Gran Prosciutto  Prosciutto con Piadina

Gran Mortadella Mortadella “Favola” con Tigelle

Gran Coppa Coppa Piacentina con Mozzarella e Piadina

Gran Formaggio Formaggi misti con confettura e Tigelle o Piadina

Gran Parmigiano Selezione di Parmigiano con diverse stagionature

Gran Romagna  Squacquerone e Raviggiolo con Piadina
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[l Caviale €120,00

Caviale Kaluga Amur -Trenta grammi di caviale nella sua confezione originale
con tartine al burro di malga e scalogno.

[l Foie Gras €18,00

Foie de Canard Foie Gras affumicato su crostini caldi

Le Ostriche € 4,00
Ostriche di Bretagna Cadauna

La Frutta € 7,00
Insalata Insalata di frutta di stagione

Arance Insalata di arance, menta, olio non filtrato

Mele Insalata di mele con noci e salsa al gorgonzola

Esotica Avocado, Ananas, Emmenthal e citronette
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APERITIVI

Siete arrivati a fine mattina e avete bisogno di un momento di
relax.

| nostri aperitivi vi aiuteranno a dimenticare per un momento gli
impegni e a farvi star bene con voi stessi.

Questa piccola rassegna che segue e particolarmente indicata
per la pausa di fine mattina ed & accompagnata da piccole
gustoserie che vi saranno servite direttamente dal nostro
personale.

Molte nostre materie prime provengono dai Presidi Slow Food,
la frutta e verdura provengono dal Mercato del Quadrilatero.

Per garantirvi tutto cio in termini di originalita e qualita abbiamo
scelto di non organizzare il servizio buffet.
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dal nostro bar gli Aperitivi

Aperitivi con Bollicine Italiane € 9,00
Bellini Purea di pesche fresche con bollicine

Rossini Purea di fragole fresche con bollicine

Aperitivi con Champagne €12,00
Champagne Cocktail Champagne, Cognac

Happy Youth Champagne, Cherry Brandy, Arance spremute
Kir Royal Champagne, Crema di Cassis

Mimosa Champagne, Arance spremute

Aperitivi pre lunch € 8,00
Americano Campari Bitter, Martini rosso, Soda, Angostura

Bull Dog Gin, Succo d’arancia, Soda

Gibson Gin, Martini Dry

John Collis Gin, Succo di limone, Soda

Martini Cocktail Martini Dry, Gin

Martini Perfect  Martini Rosso, Martini Dry, Gin

Martini Sweet ~ Martini Bianco, Gin

Moscow Mule  Vodka, Ginger Ale, Succo di lime, Cetriolo

Red Passion Rum, Campari Bitter, Lime, Fragola, Zucchero di canna,
Tabasco, Zenzero
Screw Driver Vodka, Arance spremute

Tequila Sunrise  Tequila, Arance spremute, Granatina
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Cocktail and Long Drink € 8,00
Bloody Mary Vodka, Succo di pomodoro e limone, Worcester, Tabasco
Carioca Gin, Martini Bianco, Succo di limone

Cuba Libre Rum, Succo di limone, Coca Cola

Gin Fizz Gin, Succo di limone, Soda

Gin Tonic Gin, Acqua Tonica

Margarita Tequila, Cointreau, Succo di limone

Spritz Aperol Aperol, Soda, Prosecco
Spritz Campari ~ Campari Bitter, Soda, Prosecco

Aperitivi Analcolici € 8,00
Florida Spremuta di Pompelmo e Arancia, Succo di limone, Soda
Green House Lime, Mela verde, Succo di Pera, Cannella, Ginger

Matilde Agrumi pestati, Succo d'arancia, Soda, Zenzero

Oasi Spremuta d’arancia, Succo d’ananas, Fragole

Pesca Lemon Centrifugato di pesca, Soda al limone

Virgin Colada Latte di cocco, Succo d’ananas

Virgin Mojito Lime, Zucchero di canna, Menta fresca
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